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ソーヴィニヨン・ブラン 6本セット
9716358

仕様
スタイル：セット

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

フレッシュで飲みやすいソーヴィニヨン・ブランを、世界の銘醸地から集結。

※在庫状況により、事前予告無くヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がござ
います、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが各1本ずつ含まれています。

1. ミラマン エステート・リザーヴ ソーヴィニヨン・ブラン (2025)
チリ、クリコ・ヴァレー / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑がかったきれいな琥珀色。果実を前面に示す複雑なノーズは、グレープフ
ルーツ、タンジェリン、桃の含みを伴う。口に含むとバランスの取れた、テロワールを真っすぐに表
現している味わいが感じられ、ジューシーで素晴らしくフレッシュな一本。
合う料理 セビーチェなどレモンを使った新鮮なシーフードや牡蠣の前菜、山羊のチーズ（そのまま、
またはオリーブオイルやオレガノ添え）、トマトのクロスティーニなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%

2. メナージュ・ア・トロワ サブライム ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
アメリカ、カリフォルニア / 白 / 中辛口
受賞歴 テイスティング・パネル　90ポイント！
テイスティングノート 鮮やかに輝く色調。太陽の輝きをピュアに放ち、クラシックなソーヴィニヨ
ン・ブランを爽やかに表現し、白桃とピリッとしたグレープフルーツの繊細な芳香を伴う。口に含む
と、ジューシーな青リンゴがエキゾチックなコブミカン、レモングラス、パッションフルーツの風味
と混ざり合い、心地よくすっきりとして爽やかな酸味を含む後味へと誘われる。
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 87%、リースリング 7%、シュナン・ブラン 6%
認証 カリフォルニア・グリーン・メダル-サスティナブル・ワイングローイング、ビジネス・リーダー
シップ・アワード、カリフォルニア・サスティナブル・ワイナリー認証

3. NZ66 ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
オーストリア、南シュタイアーマルク州 / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑がかった、綺麗な麦わら色。ライムピール、グリーンアップル、フレッシュ
グーズベリーの見事なアロマが漂い、ほのかな刈りたて草とハーブを伴う。口に含むと、すっきりと
して爽やかさに満たされ、生き生きとした柑橘系の酸味やまっすぐなミネラルを感じる。鮮やかで、
素晴らしい余韻のフィニッシュが残る。
合う料理 魚のグリル、ロースト肉、クリーミーなリゾットなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 サステナブル：certified sustainable Austria

4. ドゥルト ラ・グランド・キュヴェ ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
フランス、ボルドー / 白 / 辛口
受賞歴 WANDS BUYER'S GUIDE 欧州のソーヴィニヨン・ブランに選出！
テイスティングノート ノーズはグレープフルーツやレモンを示す。心地良い味わいが広がり、精度
が高く、素晴らしく引き締まっている。たっぷりとした果実味とフレッシュさのバランスは完璧。
合う料理 シーフードや貝のパエリア、アジア料理、チーズなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 テラ・ヴィティス（HVE認証

5. ホワイトヘイヴン マンション・ハウス・ベイ ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
ニュージーランド、マールボロ / 白 / 辛口
テイスティングノート グレープフルーツ、ライム、白桃、様々なハーブの風味を感じる。口に含む
と素晴らしく爽やかで、心地よい余韻が続く。ドライですっきりとしている。
合う料理 シーフード、サラダなどと好相性葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 SWNZ/AMW認証

6. リマペレ ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
ニュージーランド、マールボロ / 白 / 辛口
受賞歴 ワイン・スペクテーター2025　93ポイント&トップ100(20位)、ジェームス・サックリング
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92ポイント、ドリンクス・ビジネス誌　ゴールド！
テイスティングノート ピリッとした柑橘ピールと春の香りを示し、白い花、柑橘類、レモンシャー
ベットが加わる。口に含むと心地よいシトラスとパッションフルーツが広がり、ミッドパレットは濃
厚で、火打ち石のミネラルを含む後味が続く。
合う料理 卵黄のコンフィ、クレソンソース添えのオシェトラキャビアなどと好相性葡萄品種 ソーヴィ
ニヨン・ブラン 100%
認証 SWNZ認証

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・熨斗対応不可


