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【オンラインショップ限定】夏のソーヴィニヨン・
ブラン飲み比べ3本セット

9716390

仕様
スタイル：セット

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

今年も暑い夏がやってきました！夏といえば、明るい時間から飲むキリっとしたソーヴィニヨン・ブ
ランが最高ですよね。
種類豊富なソーヴィニヨン・ブランから、おすすめの3本をセットにしました。ぜひ飲み比べをして、
お好みの味わいを見つけてください♪

※在庫状況により、ヴィンテージを変更してご案内する場合がございます、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

※白ワイングラス2脚付き！

エントリーNo.1！
バランスの取れた高品質なチリワイン、夏の爽やかな料理とぜひお楽しみください
ミラマン エステート・リザーヴ ソーヴィニヨン・ブラン (2025)
チリ、クリコ・ヴァレー / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑がかったきれいな琥珀色。果実を前面に示す複雑なノーズは、グレープフ
ルーツ、タンジェリン、桃の含みを伴う。口に含むとバランスの取れた、テロワールを真っすぐに表
現している味わいが感じられ、ジューシーで素晴らしくフレッシュな一本。
合う料理 セビーチェなどレモンを使った新鮮なシーフードや牡蠣の前菜、山羊のチーズ（そのまま、
またはオリーブオイルやオレガノ添え）、トマトのクロスティーニなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%

エントリーNo.2！
お手本のようなクラシックなボルドースタイル、これぞ原点
ドゥルト ラ・グランド・キュヴェ ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
フランス、ボルドー / 白 / 辛口
受賞歴 WANDS BUYER'S GUIDE 欧州のソーヴィニヨン・ブランに選出！
テイスティングノート ノーズはグレープフルーツやレモンを示す。心地良い味わいが広がり、精度
が高く、素晴らしく引き締まっている。たっぷりとした果実味とフレッシュさのバランスは完璧。
合う料理 シーフードや貝のパエリア、アジア料理、チーズなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 テラ・ヴィティス（HVE認証）

エントリーNo.3！
夏のSBといったらこれ、お昼から楽しみたい暑い日の定番
ホワイトヘイヴン ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
ニュージーランド、マールボロ / 白 / 辛口
受賞歴 サクラアワード2025　ダブルゴールド＆ダイヤモンド・トロフィー、ワイン・エンスージア
スト　91ポイント、ワイン・スペクテーター　90ポイント！
テイスティングノート 豊かな風味を示すミディアムボディワイン。テロワールの風味をたっぷりと
表現し、すっきりした後味が続く。
合う料理 新鮮な魚介類、ムール貝、サマーサラダなどと好相性
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 SWNZサスティナブル認証

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包（無料ラッピング含む）
・熨斗不可


