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レロー コニャック キュヴェ20 700ml
9909110

コニャック・レロー フランス

仕様

地域： フランス / コニャック

スタイル：ブランデー

葡萄品種： ユニ・ブラン

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 43.00%

サーブ温度： 18℃から20℃

容量：700ml

説明

特別ボックス入り
20年熟成された琥珀色。贅沢でエレガントな風味は、クルミ、ドライアプリコットのアロマにバニ
ラの含みを感じる

テイスティングノート 淡い琥珀色をし、縁は緑がかっている。底に流れるほのかなヴァニラとオー
クがタフィー、オレンジと交わり、複雑なノーズを与えている。魅力的でスムーズフルーティーな風
味にほのかな甘味がある。こくのある余韻の印象を残すが、後味はドライである。JKW

サーヴする温度 常温

料理 ディジェスティフ(食後酒)に最適

畑 / 醸造方法

一つの畑の葡萄だけを使用。他の畑のブレンドしていない。

別のコニャックをブレンドしていない、混じりけのない20年熟成コニャック。

醸造法 白ワインを2回蒸留＆オーク樽で20年熟成させる


